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パレスホテル大宮 
 

「GWバイキング～ワールド肉フェス～」開催のご案内 
 

 

パレスホテル大宮(さいたま市・総支配人 海保邦男)では、2016 年 4 月 29 日（金・祝）～5 月 8 日（日）に    

カフェレストラン パルテールで「GW（ゴールデンウィーク）バイキング～ワールド肉フェス～」を開催      

いたします。 
 
シェフが自ら厳選した食材を使用したメニュー、デザートなどの通常のバイキングのお料理に加え、今回は  

肉料理のオーダーバイキングもお楽しみいただけます。 

肉料理のオーダーバイキングではカナダビーフのステーキ、オランダポークのステーキ、オージー・ラムの    

ロースト、ニュージーランドビーフのブロシェットなどをご提供いたします。 

他にも、ワゴンサービスではローストビーフ、ローストポークをご提供いたします。 

世界第2位の農作物輸出大国であるオランダは、ポークの輸出量も世界第3位です。品質の向上と環境や動物福祉

に配慮し、より安全で、より健康的な食品を目指して生産されているオランダポークや、必須栄養素をバランスよく

含んだオージー・ラムは、特にたんぱく質、鉄、亜鉛、ビタミンB12が豊富なのが特徴で、ｎ-3系多価不飽和脂肪酸

も他の肉類に比べて多く含まれており元気食材です。 

また、カナダの肥沃な大地で育った大麦やとうもろこしを食べ、大自然から抽出された清らかな水で育ち、    

高たんぱく、低脂肪で、栄養豊富なカナダビーフ、大地いっぱいに広がる栄養豊富な牧草だけを食べ、のびのびとス

トレスフリーの環境で育ったニュージーランド牧草牛。低カロリー、低脂肪、低悪玉コレステロールの赤身牛肉です。 

これらのお肉を使ったお料理を存分にお楽しみいただけるGWバイキングに、ご家族皆様でお越しください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ～ この情報に関するお問い合わせ先 ～   

パレスホテル大宮 営業企画係 橋本・片柳・高橋（平日10:00～18:00） 

TEL.（048）647-5093 ／ FAX.（048）648-7070 ／  Mail. kikaku@palace-omiya.co.jp 

〒330-0854 さいたま市大宮区桜木町1-7-5 

GW（ゴールデンウィーク）バイキング～ワールド肉フェス～ 

 

◆開 催 日 ： 2016年4月29日（金・祝）～5月8日（日） 

 

◆開催店舗 ： カフェレストラン パルテール（1F） 

 

料金 

（1名様） 

ランチ（2部制） 

11:00～12:30 

13:00～14:30 

ディナー 

17:30～20:30 

大人 ￥3,000 ￥3,800 

シニア（65歳以上） ￥2,800 ￥3,600 

お子様（小学生） ￥2,000 ￥2,600 

4歳～小学生未満 ￥1,300 ￥1,800 

＊表示料金に別途、税金を加算させていただきます 

 

＊ご予約・お問合わせはカフェレストラン パルテールにて承っております 

＊満席の場合もございますので、ご予約をおすすめいたします 

 

 

 

 

 

 

 

                                                            ＊写真はイメージです 

 

 




